Gerard Pinaud Traiteur — Noéel 2009

21,00% par personne (minimum 8 personnes)

Tomates-cerises farcies au thon
Melon au prosciutto
Roulades de saumon fumé
™ O3
Magret de canard et sa compote d’oignons
ou
Filet de saumon de I'Atlantique et sa mayonnaise
Iégére aux fines herbes
™ O3
Salade de riz basmati aux crevettes
Salade d'asperges vertes et autres légumes
™ O3
Plateau de fromages fins avec fruits secs et noix
Pain & biscottes
™ O3
Bdchettes de Noél assorties

REPAS CHAUD

31,50% par personne (minimum 8 personnes)

Terrine de courgettes et poivrons rouges
avec coulis de tomates a I'estragon
™ O3
Poussin de Cornouailles au gin et aux raisins
ou
Koulibiac de saumon de I'Atlantique
avec sauce a I'aneth
™ O3
Petits [égumes de saison
™ O3
Salade panachée
™ O3
Plateau de fromages fins assortis
Pain & biscottes
™ O3
Bdche de Noél

COCKTAIL

22,50% par personne (minimum 12 personnes)

Froid
Bouquet de grosses crevettes avec sauce
Profiteroles a la mousse de saumon fumé
Sélection de canapés de fantaisie
Melon au magret de canard fumé
Tomates-cerises au boconcini & balsamique
Endives au tartare de saumon frais
Petites bouchées a la salade de crabe et goberge
1 ON S
Chaud
Courgettes & champignons farcis au pesto
Mini tartelettes a I'oignon & pissaladiéres
Mini pizzas maison
R ON S
Brochettes de fromages a pate ferme avec raisins
™ O3
Dessert
Assortiment de mignardises et blchettes de Noél

REPAS CHAUD

42,50% par personne (minimum 8 personnes)

Ananas aux crevettes a la Tahitienne
R ON S
Potage Cressonniére
R ON S
Jarret de veau braisé au Pineau des Charentes
ou
Supréme de pintade au Porto et pleurotes
R ON S
Gratin Dauphinois
R ON S
Salade panachée
R ON S
Plateau de fromages fins au lait cru
avec pain aux noix
1 ON S
Blche de Noél Palais-Royal au chocolat

Ces menus sont des suggestions, ils peuvent étre modifiés selon vos désirs.
Commandes acceptées pour un minimum de 8 personnes (12 personnes pour le cocktail)
Taxes, livraison, location de vaisselle et accessoires, frais de service en sus
Service: & partir de 28,00 $ I'heure (minimum de 5 heures) pour chaque serveur ou serveuse.
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