
Gérard Pinaud Traiteur – 

Ces menus sont des suggestions, ils peuvent être modifiés selon vos désirs. 

Noël 2009 

Commandes acceptées pour un minimum de 8 personnes (12 personnes pour le cocktail) 
Taxes, livraison, location de vaisselle et accessoires, frais de service en sus 

Service: à partir de 28,00 $ l’heure (minimum de 5 heures) pour chaque serveur ou serveuse. 
 

Gérard Pinaud Traiteur Inc. 
2537, rue du Centre - Montréal, Québec - H3K 1J9 

Téléphone: 514-939-1929 - Télécopieur: 514-939-9806 
Courriel: info@gpinaudtraiteur.qc.ca - Internet: www.gpinaudtraiteur.qc.ca 

 
BBUUFFFFEETT  FFRROOIIDD  

2211,,0000$$  ppaarr  ppeerrssoonnnnee  ((mmiinniimmuumm  88  ppeerrssoonnnneess))  
 

Tomates-cerises farcies au thon 
Melon au prosciutto 

Roulades de saumon fumé 
  

Magret de canard et sa compote d’oignons 
OU 

Filet de saumon de l’Atlantique et sa mayonnaise 
légère aux fines herbes 

  
Salade de riz basmati aux crevettes 

Salade d’asperges vertes et autres légumes 
  

Plateau de fromages fins avec fruits secs et noix 
Pain & biscottes 

  
Bûchettes de Noël assorties 

CCOOCCKKTTAAIILL  
2222,,5500$$  ppaarr  ppeerrssoonnnnee  ((mmiinniimmuumm  1122  ppeerrssoonnnneess))  

 
Froid 

Bouquet de grosses crevettes avec sauce 
Profiteroles à la mousse de saumon fumé 

Sélection de canapés de fantaisie 
Melon au magret de canard fumé 

Tomates-cerises au boconcini & balsamique 
Endives au tartare de saumon frais 

Petites bouchées à la salade de crabe et goberge 
  

Chaud 
Courgettes & champignons farcis au pesto 
Mini tartelettes à l’oignon & pissaladières 

Mini pizzas maison 
  

Brochettes de fromages à pâte ferme avec raisins 
  

Dessert 
Assortiment de mignardises et bûchettes de Noël 

 
RREEPPAASS  CCHHAAUUDD  

3311,,5500$$  ppaarr  ppeerrssoonnnnee  ((mmiinniimmuumm  88  ppeerrssoonnnneess))  
 

Terrine de courgettes et poivrons rouges 
avec coulis de tomates à l’estragon 

  
Poussin de Cornouailles au gin et aux raisins 

OU 
Koulibiac de saumon de l’Atlantique 

avec sauce à l’aneth 
  

Petits légumes de saison 
  

Salade panachée 
  

Plateau de fromages fins assortis 
Pain & biscottes 

  
Bûche de Noël 

 
RREEPPAASS  CCHHAAUUDD  

4422,,5500$$  ppaarr  ppeerrssoonnnnee  ((mmiinniimmuumm  88  ppeerrssoonnnneess))  
 

Ananas aux crevettes à la Tahitienne 
  

Potage Cressonnière 
  

Jarret de veau braisé au Pineau des Charentes 
OU 

Suprême de pintade au Porto et pleurotes 
  

Gratin Dauphinois 
  

Salade panachée 
  

Plateau de fromages fins au lait cru 
avec pain aux noix 

  
Bûche de Noël Palais-Royal au chocolat 

 


	Bûche de Noël Palais-Royal au chocolat

